
懐かしの思い出がよみがえるカレー!!

FILE.03

　1950年に久留米大学附設高等学校、1969年には中学校が設置
認可され、中高一貫校となりました。2005年に高校、2013年には
中学が共学化し、2025年に75周年を迎えます。
　カレーの特長は、卒業生にも忘れられない食堂カレーの味を
ベースに国産牛肉を使用。辛さも抑えて食べ心地よい味わいに
仕上げました。パッケージは附設校の校門と校歌を前面に出し、初代
校長板垣政参の言葉『和而不同』を配置しています。

阪急百貨店、北野エース（福岡三越店・福岡パルコ店・
久留米岩田屋店） ほか

久留米大学附設
中学校・高等学校通販はこちら

福岡県久留米市
野中町20-2

食堂カレーの味を再現したレトルトカレー

久留米大学附設カレー

購入可能店舗

ビーフカレー／180ｇ（1人前）

母校の逸品

SUZUKI TOMOHIRO 

鈴木 智宏 

ホテルニュー長崎
「テラスレストラン ハイドレンジャ」 
調理部 課長 

第25回世界料理オリンピック 
カリナリーアート（料理芸術）銀メダル

KAWAKAMI HIRONOBU 

川上 洋信

熊本ホテルキャッスル
調理顧問
中国料理総料理長

令和元年度 卓越した技能者
（現代の名工） 表彰 

IKEDA RYO 

池田 亮 

ホテル日航福岡
「レ・セレブリテ」 
調理部 洋食調理課 

第1回エスコフィエ・
ヤングシェフコンクール 第1位 

Star of Kyushu Special

九州の   星
九州で頑張る人を応援するコーナー「九州の星」。

本号はスペシャル企画として、九州で活躍するホテルシェフ3人を紹介します。 

九州の星 Special 
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