
懐かしの思い出がよみがえるカレー!!

FILE.03

　1950年に久留米大学附設高等学校、1969年には中学校が設置
認可され、中高一貫校となりました。2005年に高校、2013年には
中学が共学化し、2025年に75周年を迎えます。
　カレーの特長は、卒業生にも忘れられない食堂カレーの味を
ベースに国産牛肉を使用。辛さも抑えて食べ心地よい味わいに
仕上げました。パッケージは附設校の校門と校歌を前面に出し、初代
校長板垣政参の言葉『和而不同』を配置しています。

阪急百貨店、北野エース（福岡三越店・福岡パルコ店・
久留米岩田屋店） ほか

久留米大学附設
中学校・高等学校通販はこちら

福岡県久留米市
野中町20-2

食堂カレーの味を再現したレトルトカレー

久留米大学附設カレー

購入可能店舗

ビーフカレー／180ｇ（1人前）

母校の逸品

SUZUKI TOMOHIRO 

鈴木 智宏 

ホテルニュー長崎
「テラスレストラン ハイドレンジャ」 
調理部 課長 

第25回世界料理オリンピック 
カリナリーアート（料理芸術）銀メダル

KAWAKAMI HIRONOBU 

川上 洋信

熊本ホテルキャッスル
調理顧問
中国料理総料理長

令和元年度 卓越した技能者
（現代の名工） 表彰 

IKEDA RYO 

池田 亮 

ホテル日航福岡
「レ・セレブリテ」 
調理部 洋食調理課 

第1回エスコフィエ・
ヤングシェフコンクール 第1位 

Star of Kyushu Special

九州の   星
九州で頑張る人を応援するコーナー「九州の星」。

本号はスペシャル企画として、九州で活躍するホテルシェフ3人を紹介します。 

九州の星 Special 

三ツ

thre
e-star chef
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頑張るあなたを
応援するコーナーです

九州の星

59

Star of Kyushu

第1回エスコフィエ・ヤングシェフコンクール 第1位

﹁
若
き
才
能 

エ
ス
コ
フ
ィ
エ
﹂世
界
大
会
に
向
け
、

 

フ
ラ
ン
ス
料
理
の
研
究
を
重
ね
ま
す
！

　
池
田
亮
さ
ん
は
、福
岡
県
直
方
市
に
生

ま
れ
、5
人
弟
妹
の
長
男
と
し
て
育
っ
た
。 

　
「
家
の
手
伝
い
で
弟
や
妹
に
料
理
を
作
っ

た
時
、〝
美
味
し
い
〞と
いっ
て
食
べ
て
く
れ
る

の
が
嬉
し
か
っ
た
で
す
」 

　
料
理
人
の
原
点
は
手
料
理
を
食
べ
る
家
族

の
笑
顔
だ
っ
た
。池
田
さ
ん
は
調
理
科
の
あ
る

大
和
青
藍
高
等
学
校（
直
方
市
）に
進
学
。 

　
「
高
校
時
代
、ホ
テ
ル
シ
ェフ
出
身
の
恩
師

と
出
会
い
、フ
ラ
ン
ス
料
理
の
面
白
さ
に
目
覚

め
、こ
の
道
を
究
め
た
い
と
思
い
ま
し
た
」 

　
ホ
テ
ル
日
航
福
岡
に
入
社
後
、一
般
社
団

法
人
日
本
エ
ス
コ
フ
ィ
エ
協
会
主
催「
第
1
回

エ
ス
コ
フ
ィ
エ・ヤ
ン
グ
シ
ェ
フ
コ
ン
ク
ー
ル
」に
挑

戦
。見
事
、初
代
1
位
に
輝
い
た
。 

　
同
コ
ン
ク
ー
ル
は
、才
気
あ
ふ
れ
る
若
い
世

代（
25
歳
以
下
）の
フ
ラ
ン
ス
料
理
人
が
エ
ン

ト
リ
ー
し
、出
題
テ
ー
マ
に
沿
っ
て
考
案
さ
れ

た
ル
セ
ッ
ト（
レ
シ
ピ
）で
審
査
さ
れ
る
。 

　
「
仕
事
の
後
や
休
日
を
使
っ
て
30
品
ほ
ど

試
作
を
作
り
、シ
ェ
フ
や
先
輩
に
ア
ド
バ
イ
ス

を
も
ら
い
ま
し
た
。優
勝
の
報
せ
を
聞
い
た

と
き
は
、び
っ
く
り
し
ま
し
た
が
、周
り
の
み

ん
な
が
喜
ん
で
く
れ
て
嬉
し
か
っ
た
で
す
」 

　
優
勝
者
の
池
田
さ
ん
は
今
年
4
月
、上
海

の
世
界
大
会
に
日
本
代
表
と
し
て
出
場
す
る

予
定
だ
っ
た
が
、新
型
コロ
ナ
ウ
イ
ルス
感
染
症

の
影
響
で
中
止
に
な
り
、来
年
3
月
の
フ
ラ
ン

スニ
ー
ス
で
の
開
催
に
繰
り
延
べ
さ
れ
た
。

　
「
今
か
ら
さ
ら
に
料
理
の
経
験
値
と
研
究

を
重
ね
、世
界
大
会
に
の
ぞ
み
ま
す
。世
界
各

国
の
代
表
と
交
流
す
る
の
も
楽
し
み
で
す
！
」 

来
年
3
月
、世
界
大
会
へ
出
場
！ 

IKEDA RYO 

池田 亮 

ホテル日航福岡
「レ・セレブリテ」 
調理部 洋食調理課

Age 24

▲玄海産鱸のヴァプール　ココナッツの香り　ズッキーニの
ピュレと槍烏賊のフリカッセ 

▲オマール海老と帆立貝柱のシトラスマリネ　フロマージュ
ブランとミュスカのヴェール

賞状を手に記念撮影（左から千々松副総料理長、池田さん、中橋総料理長） 授賞式の様子

優勝料理
「ウ・ア・ラレーヌ アマファソン」

や
ま
と
　せ
い
ら
ん
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頑張るあなたを
応援するコーナーです

九州の星

60

Star of Kyushu

令和元年度 卓越した技能者（現代の名工） 表彰 

苦
労
は
絶
対
に
ど
こ
か
で
活
き
る
！  

プ
ラ
ス
思
考
と
感
謝
の
気
持
ち
を
忘
れ
ず
に 

　
開
業
60
周
年
の
熊
本
ホ
テ
ル
キ
ャ
ッ
ス
ル
。

ホ
テ
ル
内
に
あ
る「
中
国
四
川
料
理 

桃
花
源
」

は
熊
本
で
は
知
ら
ぬ
人
は
い
な
い
名
店
だ
。 

　
同
ホ
テ
ル
の
調
理
顧
問
・
中
国
料
理
総
料

理
長
を
務
め
る
川
上
洋
信
さ
ん
は
、北
海
道

出
身
。高
校
2
年
生
の
時
、父
の
急
逝
を
き
っ

か
け
に「
家
族
に
は
甘
え
ら
れ
な
い
」と
、大
学

への
進
学
を
諦
め
料
理
人
を
志
し
た
。 

　
札
幌
パ
ー
ク
ホ
テ
ル
に
入
社
し
、1
年
接
客

を
担
当
し
た
後
、希
望
し
て
い
た
調
理
場
へ
。 

「
洋
食
や
和
食
は
人
気
で
入
れ
ず
、嫌
々
入
っ

た
中
華
で
人
生
最
高
の
出
会
い
が
あ
り
ま
し

た
」そ
れ
が
後
に
師
と
仰
ぐ
斉
藤
隆
士
さ
ん

（
※
）と
の
出
会
い
だ
っ
た
。 

　
札
幌
で
9
年
修
業
し
中
華
を
一
通
り
覚

え
た
頃
、当
時
既
に
熊
本
ホ
テ
ル
キ
ャ
ッ
ス
ル
で

中
国
料
理
長
と
な
っ
て
い
た
斉
藤
さ
ん
か
ら

「
更
に
修
業
し
て
み
な
い
か
」と
い
う
誘
い
に
応

じ
、北
海
道
か
ら
出
て
、東
京
や
松
山
、福
岡

で
研
鑽
を
積
ん
だ
。 

　
熊
本
ホ
テ
ル
キ
ャ
ッ
ス
ル
に
入
社
後
は
料
理

長
と
し
て
活
躍
し
な
が
ら
、テ
レ
ビ
出
演
や
料

理
教
室
の
講
師
、学
校
で
授
業
を
受
け
持
つ

な
ど
中
国
料
理
の
普
及
に
努
め
る
。 

 

「
休
み
の
日
は
家
で
も
料
理
を
作
る
よ
う
に

し
て
い
ま
す
。家
庭
の
I
H
や
ガ
ス
を
使
っ
て
料

理
を
作
ら
な
い
と
、家
庭
料
理
を
教
え
る
と
き

の
説
得
力
が
な
く
な
り
ま
す
か
ら
ね
」 

　
2
0
1
9
年
度
に
は
、厚
生
労
働
省
認
定

「
卓
越
し
た
技
能
者（
現
代
の
名
工
）」を
受
賞
。 

　「
こ
れ
か
ら
の
人
生
は
恩
返
し
。周
り
に
感

謝
の
気
持
ち
を
伝
え
た
い
。先
陣
を
き
っ
て
鍋

を
振
り
、後
に
続
く
人
は
自
分
の
背
中
を
見

て
育
っ
て
欲
し
い
」 

苦
労
が
あ
っ
た
か
ら
今
が
あ
る 

KAWAKAMI HIRONOBU

川上 洋信

熊本ホテルキャッスル 
調理顧問
中国料理総料理長

Age 69 

▲毎年11月～翌2月まで登場する冬メニュー「カキと銀杏の
辛子炒め」。全国に発信したクオリティの高さを追及した
料理

▲四川料理の秘伝「樟茶鴨子」（ザンツァーイヤーズ）。鴨の
燻製料理だが日本で自家製を提供している店は数少ない

祝賀会にて。師匠の斉藤隆士さんと一緒に 「現代の名工」受賞を祝う会での記念写真 

（
※
）「
熊
本
ホ
テ
ル
キ
ャッ
ス
ル
」相
談
役
。四
川
料
理
の
第
一
人
者
・

故
・
陳
建
民
氏
に
師
事
。陳
建
民
氏
が
わ
が
子
陳
建
一（
料
理

の
鉄
人
）を
託
し
た
愛
弟
子
の
一
人
。 
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ホ
テ
ルニュ
ー
長
崎
の
料
理
人
・
鈴
木
智
宏
さ

ん
は
、今
年
2
月
、ド
イ
ツ
で
開
催
さ
れ
た

「
第
25
回
世
界
料
理
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
」で
、

個
人
部
門
の
銀
賞
に
輝
い
た
。

　
同
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
は
ド
イ
ツ
シ
ェ
フ
協
会
が

主
催
し
、4
年
に
一
度
開
か
れ
る
。団
体
や
個

人
部
門
が
あ
り
、今
回
は
約
70
カ
国
約 

1,
8
0
0
人
が
出
場
し
た
。

　
鈴
木
さ
ん
が
出
場
し
た
の
は
、色
合
い
や
見

た
目
の
美
し
さ
な
ど
を
競
う「
カ
リ
ナ
リ
ー
ア

ー
ト（
料
理
芸
術
）」部
門
。

　「
競
技
会
で
は
コ
ー
ス
料
理
を
会
場
に
展

示
す
る
の
で
、食
材
や
調
理
法
、色
合
い
、

盛
り
付
け
方
法
な
ど
、1
年
半
前
か
ら
試
行

錯
誤
し
、料
理
長
か
ら
ア
ド
バ
イ
ス
を
も
ら
っ
た

り
し
ま
し
た
」

　
料
理
人
を
志
し
た
の
は
大
学
生
の
時
。

居
酒
屋
で
の
ア
ル
バ
イ
ト
を
き
っ
か
け
に
接
客
・

料
理
の
世
界
に
魅
了
さ
れ
、ホ
テ
ル
の
世
界
へ

飛
び
込
ん
だ
。

　
「
ホ
テ
ル
で
提
供
す
る
料
理
は
チ
ー
ム
戦
。

1
皿
に
複
数
の
シェフ
の
知
識
や
技
術
を
結
集

さ
せ
て
い
ま
す
。だ
か
ら
こ
そ
、コン
テ
ス
ト
も
個

人
で
あ
る
前
に
ホ
テ
ルニュ
ー
長
崎
の
一
員
で
あ

る
と
い
う
誇
り
を
持
って
出
場
し
て
い
ま
す
」 

　
鈴
木
さ
ん
は
今
回
の
結
果
に
満
足
せ
ず
、

今
後
も
努
力
を
続
け
る
と
い
う
。 

　「
料
理
人
に
と
っ
て
は
美
味
し
い
と
いっ
て
も

ら
う
の
が
一
番
嬉
し
い
。ぜ
ひ
、長
崎
市
に
お

越
し
の
際
は
食
べ
に
い
ら
し
て
く
だ
さ
い
！
」 

世
界
料
理
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
で
銀
メ
ダ
ル 

頑張るあなたを
応援するコーナーです

九州の星
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﹁
美
味
し
い
﹂を
追
求
し
、

こ
れ
か
ら
も
挑
戦
し
続
け
る 
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鈴木 智宏 

ホテルニュー長崎
「テラスレストラン ハイドレンジャ」 
調理部 課長 

Age 38 
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