
　
鶏
卵
素
麺
は
、江
戸
時
代
に
南
蛮
文

化
と
と
も
に
長
崎
・
出
島
を
経
て
博
多
に

伝
わ
っ
た
ポ
ル
ト
ガ
ル
の
玉
子
菓
子
で
、

日
本
三
大
銘
菓
の
ひ
と
つ
と
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
原
料
は
卵
黄
と
砂
糖
の
み
を
使
用
し
、

沸
騰
さ
せ
た
糖
蜜
の
中
に
、卵
黄
を
細
く

流
し
入
れ
素
麺
の
よ
う
に
固
め
て
仕
上
げ

ま
す
。
こ
の
美
し
い
形
状
は
熟
練
さ
れ
た

職
人
の
技
か
ら
生
み
出
さ
れ
て
い
ま
す
。

FILE No.29
九州の「地域ブランド」をご紹介致します。
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